
焼いてありますので焼いてありますので焼いてありますので焼いてありますのでそのまま熱燗を注ぐだけそのまま熱燗を注ぐだけそのまま熱燗を注ぐだけそのまま熱燗を注ぐだけでででで
ふぐのヒレ酒の出来上がりです。ふぐのヒレ酒の出来上がりです。ふぐのヒレ酒の出来上がりです。ふぐのヒレ酒の出来上がりです。

≪ふぐひれのもっと美味しい作り方 ≫≪ふぐひれのもっと美味しい作り方 ≫≪ふぐひれのもっと美味しい作り方 ≫≪ふぐひれのもっと美味しい作り方 ≫
①器（コップなど）にふぐひれを１～２ 片入れます。①器（コップなど）にふぐひれを１～２ 片入れます。①器（コップなど）にふぐひれを１～２ 片入れます。①器（コップなど）にふぐひれを１～２ 片入れます。
②常温のお酒を注ぎます。②常温のお酒を注ぎます。②常温のお酒を注ぎます。②常温のお酒を注ぎます。
③熱燗でもビクともしないお酒をお使いください。③熱燗でもビクともしないお酒をお使いください。③熱燗でもビクともしないお酒をお使いください。③熱燗でもビクともしないお酒をお使いください。
④耳かき１ 杯ほどの「塩」をいれます。④耳かき１ 杯ほどの「塩」をいれます。④耳かき１ 杯ほどの「塩」をいれます。④耳かき１ 杯ほどの「塩」をいれます。
⑤器にラップをして、レンジでお好みの熱燗に温めます。⑤器にラップをして、レンジでお好みの熱燗に温めます。⑤器にラップをして、レンジでお好みの熱燗に温めます。⑤器にラップをして、レンジでお好みの熱燗に温めます。


